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Termine 2001/02

Datum Anlass Verantwortlich

Sa/So, 6./7.10.01 Absegeln Rolf Jenni

Sa/So, 3./4.Nov. Schneetšrn Jean Keller

Freitag, 11.1.2002Fischessen Rolf RŸegg

Samstag,16.3.2002Generalversammlung/ClubfestHaru Werner/U.MŸller

Inserenten gesucht
FŸr das ÇAnkerlicht 2002È suchen wir wieder Inserenten. Nur dank
den InseratbeitrŠgen kann das Ankerlicht preisgŸnstig erstellt
werden. Wir danken den langjŠhrigen Inserenten fŸr Ihre Treue
und hoffen, dass wir noch weitere Interessenten begeistern kšnnen
im ÇAnkerlichtÈ, mit einer Auflage von 340 Exemplaren pro Ausgabe
zu inserieren.
AuskŸnfte und Antragsformulare erhalten Sie beim
Ankerlichtredaktor:
Kurt Altherr, Birkenstrasse 16, 9240 Uzwil
Tel/Fax 071 951 12 48 / Mail: kurt.altherr@pop.agri.ch
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Der PrŠsident

Liebe Clubmitglieder

Die Mitgliederstruktur eines Vereins ist einem steten Wechsel unterworfen. Auch
beim SSCRo ist dies so. In diesem Jahr traten 11 Mitglieder aus dem Club aus.. Fast
alle gaben als Austrittsgrund ÒAufgabe des SegelsportsÓ und / oder ÒBootsverkaufÓ
an. Im Jahr 2001 traten dem SSCRo bis jetzt 9 neue Mitglieder bei. Wenn man unsere
Mitgliederliste konsultiert, sind von unseren Clubmitgliedern total 171 Boote ( 152
Segel- und 19 Motorboote ) registriert, die in unserem Hafen einen Liegeplatz haben.
Im ganzen BSB-Hafen liegen rund 360 Boote (nur WasserliegeplŠtze).
Dies bedeutet, dass knapp die HŠlfte der Hafenlieger im SBS-Hafen in unserem
Club Mitglied sind.
Ein erstaunlich kleiner Anteil !
Ich rufe deshalb alle Clubmitglieder auf, bei ihren Nachbarn am Steg fŸr den Beitritt
in unseren Verein zu werben.

Es gibt immer gute GrŸnde, einem Verein beizutreten und mitzumachen. Es gibt
aber immer auch GrŸnde, fŸr sich  bleiben zu wollen und Geselligkeit und "organisierte"
AnlŠsse zu meiden.
Die wichtigsten Argumente, die dafŸr sprechen kšnnen, dem SSCRo beizutreten,
sind:

Durch die Mitgliedschaft haben die Hafenlieger die Mšglichkeit, Ihre Nachbarn
im Hafen besser kennen zu lernen. Andererseits kann der SSCRo allen
Bootsbesitzern wichtige Informationen zustellen und sie bei Bedarf schnell
ansprechen.
Der SSCRo hilft bei der Gestaltung der Infrastrukturen im und um unseren
Hafen mit. Das Betreiben unserer gemŸtlichen Vereinswirtschaft ÒHafeglšggliÒ
fšrdert das Clubleben und bringt dank den dort einkehrenden HafengŠsten
zusŠtzlich neue und vielfach interessante Kontakte.
Der SSCRo hat durch Frondienstarbeiten und erhebliche Investitionen bereits
sehr viel geleistet und wird sich auch weiterhin fŸr die Verbesserung dieser
Infrastrukturen einsetzen.
Nicht nur in unserem Hafen sondern auch von vielen anderen Seiten kommen
Forderungen und Auflagen auf uns Bootsbesitzer zu. Die Hafenlieger mŸssen
sich in einem Verein organisieren, um, zusammen mit anderen Vereinen und
den VerbŠnden, mšglichst stark auftreten zu kšnnen.

In der Mitte dieses Ankerlichtes finden Sie ein Anmeldeformular, welches Sie
leicht aus dem Heft herauslšsen und fŸr die Mitgliederwerbung benŸtzen kšnnen.
Machen Sie regen Gebrauch davon!

Ich wŸnsche allen Clubmitgliedern und ihren Crews einen schšnen Saisonabschluss.

Hans Rudolf Werner PrŠsident SSCRo
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Neues vom Hafen

Eisenpfahl vor dem Hafen SSCRo
Neu mit weisser Signalisation

Sobald der Wasserstand im FrŸhsommer genŸgend hoch war, machten sich
der Hafenmeister Albert Schmid und seine Helfer, an die Arbeit eine spezielle
Leuchte zu montieren. Jean Keller fuhr sein Schiff ÇMoonlightÈ an den erwŠhnten
Pfahl vom dem Hafen. Dieser eiserne Pfahl vor dem Eingang des Hafens hat schon
manchen FreizeitkapitŠnen Probleme bereitet, wenn er plštzlich im dunkeln auf-
tauchte.
Herzlichen Dank allen Beteiligten und der ÇBSBÈ fŸr die †bernahme der Kosten.
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Abendregatten

Ankerlicht 3/2001

Neues vom Hafen
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Quiz-Auflšsung

1. Knoten zum Festmachen an Rundhšlzern, Pollern oder PfŠhlen
2. Bleigewicht mit gemarkter Leine zur Feststellung der Wassertiefe
3. Knoten zum Festmachen an einem Pfahl. Zieht sich nicht zusammen
4. Richtungsanzeiger
5.  Eine Leine, welche bei einem festgemachten Boot nach hinten zeigt
6. Starker Pfahl
7. GeschwindigkeitsmessgerŠt
8. GechŸtzter, vertiefter Raum fŸr die Mannschaft (Plicht)
9. Ebbe und Flut

Ankerlicht 3/2001

Abendregatten/Spanferkel

Preisverteilung...

Dieses Schwein hatte kein Schwein...

Abendregatten/Preisverteilung
und Spanferkel am Lagerfeuer

23 Schiffe mit ihrer
Crew nahmen an 3
Regattenabenden teil.
Franz Mettler hatte
die Abende
ausgezeichnet
organsiert. Am
letzten Anlass fand
dann die
Preisverteilung statt.
Das Spanferkel vom
Grillspiess mundete
ausgezeichnet. Es
wurde an diesem
Abend noch lange
Seemannsgarn
gesponnen und Ÿber
die Regatten
geplaudert, bis der
letzte Bissen
gegessen war.
NatŸrlich klangen
auch die GlŠser fŸr
die Sieger und es
konnte ja nicht alles
so trocken
heruntergewŸrgt
werden!
Vielleicht haben wir
alle in der
kommenden Saison
wieder soviel
SCHWEIN.
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M O T O R B O O TLšsung?

L O T
M A S T W U R F

P A L S T E K

A C H T E R L E I N E
D A L B E N

L O G
C O C K P I T

K O M P A S S

G E Z E I T E N

Am letzten Quiz haben 22 Personen teilgenommenen Die glŸcklichen Gweinner
sind:
1. Preis Werner Peter Wohlen
2. Preis Josef BrŠndli St. Gallen
3. Preis Sabine Kunz, Frauenfeld

�Herzlichen GlŸckwunsch!
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Quiz

1. Linke Seite des Schiffes
2. Die Strecke beim Kreuzen am Wind, von einer Wende zur andern
3. Knoten (verhindert das Ausrauschen aus Blšcken Oesen etc.)
4.  Die vordere , untere Ecke eines Segels. (mein .... ist manchmal schmutzig)
5. Bootsdecke
6. Loslassen , etwas freigeben
7. Kleines, besonders starkes Vorsegel
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Wie heisst das
gesuchte Wort?
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Nautischer Quiz

Ankerlicht 3/200112

Bitte die richtige Lšsung bis Ende August 2001 auf einer Postkarte, Fax oder
MAIL an den Ankerlichtredaktor senden.
Kurt Altherr, Birkenstrasse 16, 9240 Uzwil. EMail: kurt.altherr@pop.agri.ch
Es gibt einige kleine praktische Preise zu gewinnen.
Die Gewinner werden nach einem speziellen SchlŸssel ausgelost und die
Namen in der Septembernummer veršffentlicht.Viel GŸck!
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Tipps & Tricks

17

Feiner Duft aus der KombŸse: Kein Bauch geht mehr durch eine KlŸse!

Immer wieder einmal werden unter uns Bordfrauen feine Rezepte an Bord oder zum
Grillieren ausgetauscht.
Da kreuzen wir bei unserer ersten Juli-Ferienwoche in einer Clubflottille von 5
Booten kreuz und quer Ÿber den Bodensee. Kreuz und quer geht's auch von Salatsauce,
Marinaden, verschiedenen Weinen, dem geliebten Knoblauch zu Kuchen und den
besten Adressen fŸr ein Nachtessen auswŠrts. Unsere KapitŠne sind voll mit dabei
und laden uns nach einem gemŸtlichen Grillabend liebevoll fŸr AuswŠrts ein.
Wie herrlich sind doch Ferien in denen man sich verschiedensten GenŸssen hingeben
kann!
Frage: Auf welchem Boot werden zum Zmorge ÇRheintaler-RibelÈ serviert und
zwar gekonnt vom KapitŠn zubereitet? Die Antwort ist auf der RŠtselseite zu finden.
Ein absoluter Hit unter uns Flottilleseglern war der Jona Cake, benannt nach meiner
Freundin und Rezeptgeberin Jona. Er hŠlt sich mindestens 2 Wochen frisch und
schmeckt genau so gut zu einem Glas Wein wie zu einer Tasse Tee oder Kaffee.
DER Bordcake fŸr jede Gelegenheit!
Jona Cake
200 g Sultaninen
250 g Pekan- und BaumnŸsse grob (1/2), = israelisch

oder nur BaumnŸsse, = schweizerisch
1/2 - 1 Essl.   Zimt
7 geh. Essl. Ruchmehl
7 gestr. Essl.   Zucker (Menge kann variiert werden)
1 Teel.             Backpulver
alles gut mischen
2 - 3      Eier zerschlagen und beimischen, ebenso den Saft von
1/2        Zitrone oder Rum
Die Mischung bleibt ziemlich fest!
Eine Cakeform mit Papier auslegen oder Aluschale benutzen und bei
180 Grad cirka 40 - 50 Minuten backen.

En Guete! Smutje Luzia Mettler

ÇTipps & TricksÈ von und fŸr SSCRoÕler

Wer hat noch Tipps fŸr unsere Leser auf Lager?




